Herstellung von Met und Barenfang
08.02.2026 von 10:00 -15:00 Uhr

Referent : Klaas Eichler

Hast du Lust, selbst Met oder Barenfang herzustellen?

In unserer Schulung zeigen wir dir, wie du Met und Barenfang
richtig herstellst.

Du kannst deinen Erlos erhohen und verbessern, indem du
den Honig in ein neues Produkt umwandelst.

Met ist eine interessante Moglichkeit, um Honigliberschiisse
zu verwerten und haltbar zu machen.

Hier sind die Inhalte des Kurses:

Was ist eigentlich Met? Was ist eigentlich Fruchtwein? Was
ist eigentlich Schaumwein?

Rechtlichen Aspekten bei der Herstellung von Met.

Weiter gibt es ein paar Rezepte, mit denen du Met selbst
herstellen kannst.

Kosten: 40,- €

Lust teilzunehmen?

Bitte melde Dich an.

Bienenmuseum Duisburg
www.bimu-du.de

Schulallee 11

47239 Duisburg Rumeln/Kaldenhausen




